PRODUCT CODE: 129006

Frozen Seafood Stuffing Canada

Elevate your dishes with our Frozen Seafood Stuffing, processed in Canada.
Expertly crafted to combine the finest seafood ingredients into a delectable,
ready-to-use stuffing. Blending succulent pieces of wild-caught fish and
shellfish with aromatic herbs and spices, it offers a rich, savoury flavour that
enhances any meal. Perfect for stuffing fish or enjoying as a standalone dish,
it brings premium quality and a touch of Canadian excellence to your table.

CODE DU PORDUIT:

Farce aux fruits de mer surgelée,
Canada

Elevez vos plats avec notre Farce de Fruits de Mer Surgelée, transformé
au Canada. Habilement élaborée pour combiner les meilleurs
ingrédients maritimes en une farce préte & I'emploi et délicieuse.
Mélangeant des morceaux succulents de poisson sauvage et de fruits de
mer avec des herbes aromatiques et des épices, elle offre une saveur

129006

riche et savoureuse qui rehausse chaque repas. Parfaite pour farcir le
poisson ou & déguster en plat autonome, elle apporte une qualité
premium et une touche d'excellence canadienne & votre table.

INGREDIENTS / INGREDIENTS

Rice, Shrimp, Surimi (Water, Surimi (Processed white fish meat: Threadfin bream (Nemipterus
spp.), Sugar, Humectant (Sorbitol), Egg, Sodium pyrophosphate, Sodium tripolyphosphate,
Sodium hexametaphosphate), Wheat starch, Modified tapioca starch (Acetylated distarch
phosphate), Palm oil, Sugar, Salf, Calcium carbonate, Crab flavour, Crab extract (Flavour
enhancer: Disodium ribonucleotide), Soy protein, Colour (Cochineal extract, Paprika
oleoresin), Titanium dioxide.), Lemon Pepper, Salt, Starch, water, Mayonnaise, Diluted
Lemon Juice, Monterey Jack Cheese, Seafood Flavour, Spice pre-mix/ Riz, crevettes, surimi (
viande de poisson blanc transformée : daurade (Nemipterus spp.), sucre, humectant
(sorbitol),  ceuf, pyrophosphate de  sodium, tripolyphosphate  de  sodium,
hexamétaphosphate de sodium. (Sorbitol), ceuf, pyrophosphate de sodium,
tripolyphosphate de sodium, hexamétaphosphate de sodium), Amidon de blé, amidon de
tapioca modifié (phosphate d'amidon acétylé), huile de palme, sucre, sel, carbonate de
calcium, Arébme de crabe, exfrait de crabe (exhausteur de goOt :
disodique), poivre au citron, sel, amidon, eau, mayonnaise, jus de citron dilué, fromage
Monterey Jack, aréme de fruits de mer, pré-mélange d'épices.

ribonucléotide

FOR MORE INFORMATION VISIT
POUR PLUS D’'INFORMATIONS VISITEZ

Nutrition Facts

Valeur nutritive
Per 100 grams (100g)
Portion de 100 grammes (100g)

Calories 180 % Daily Value* %

valeur quotidienne™®

Fat / Lipides 10 g 13%
Saturated [ saturés 2 g 11%
+Trans [trans 0.1 g

Carbohydrate / Glucides 15 g

Fibre [ Fibres1 ¢ 4%
Sugars [ Sucres 2 g 2%
Protein / Protéines 7 g

Cholesterol / Cholestérol 35 mg  12%
Sodium 500 mg 22%
Potassium 30 mg 1%
Calcium 150 mg 12%
Iron [ Fer 0.5 mg 3%

5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c'est peu, 15% ou plus c'est beaucoup

PRODUCT/ PRODUIT

SPECIES / ESPECE SEAFOOD MIX / MELANGES DE FRUITS DE MER
SCIENTIFIC NAME / NOM SCIENTIFIQUE Litopenaeus vannamei, Nemipterus spp.
ORIGIN / ORIGINE CANADA

SEASON / SAISON ALL YEAR ROUND / TOUTE L'ANNEE

STATE / CONSERVATION FROZEN / SURGELE
SHELF LIFE / DUREE DE VIE 24 MONTHS / MOIS
PORTION SIZE / TAILLE DE LA PORTION 3501

FISH , WHEAT, SOY, EGG AND CRUSTACEAN /

ALLERGEN / ALLERGENE Y |
POISSON, BLE, SOJA, CEUF ET CRUSTACES

LOGISTICS / LOGISTIQUES

PACKAGING / EMBALLAGE 80X 100G
PALLETIZATION / PALETTISATION 6X7
GTIN CODE / CODE GTIN 10055664201765
UPC CODE / CODE UPC 055664201768

MASTER CASE DIMENSIONS / DIMENSIONS DE LA BOITE 18.5'X13.5' X 7.5

INNER DIMENSIONS / DIMENSIONS DE L'EMBALLAGE INTERNE 17.5' X 12.5' X1’
GROSS WEIGHT OF CASE / POIDS BRUT DE LA BOITE MASTER 8.5KG
NET WEIGHT OF CASE / POIDS NET DE LA BOITE 24KG
NET WEIGHT OF INNER / POIDS NET DE L'EMBALLAGE INTERNE 8 KG
PACK DATE FORMAT / FORMAT DE LA DATE D’EMBALLAGE YYYY/MM/DD

Information subject to change without notice at the discretion of Lagoon Seafood.
Informations susceptibles de changer sans préavis & la discrétion de Fruits de Mer Lagoon.
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