ATLANTIC
SALMON

SUNDRIED TOMATO MARINADE

2 X 6 OZ PORTIONS

;uali;y :

5% Boil-ready

Sous-vide

MET WEIGHT

LB

b= Individuall
Wrapped

PRODUCT CODE: 129019

Frozen Atlantic Salmon with Sundried
Tomato Marinade -Sous Vide- IVP

Let the ocean meet the sun in our Frozen Atlantic Salmon, sous vide to silken
perfection and lavishly finished with a sundried tomato sauce. Each individually
vacuum-packed portion preserves its tender, flaky texture and deep, savory
warmth where bright Mediterranean sweetness mingles with rich Atlantic flavor.
Effortless yet enchanting, it transforms any meal into a slow, lingering moment
of indulgence.

CODE DU PORDUIT: 129019

Saumon Atlantique Congelé avec
Marinade aux Tomates Séchées - Sous vide
IVP

Laissez 'océan rencontrer le soleil avec notre saumon de I'Atlantique surgelé,
cuit sous vide jusqu'd une tendreté exquise et sublimé par une sauce aux
tomates séchées. Chaque portion, emballée individuellement sous vide,
préserve sa texture délicatement fondante et ses arédmes profonds aux
accents méditerranéens. Un plat & la fois simple et envoUtant, qui transforme
chaque repas en un instant chaleureux et raffiné.

INGREDIENTS / INGREDIENTS

INGREDIENTS: Atlantic salmon,

SAUCE: milk, cream 35%, white wine (sulfites), water, onions, sundried fomato pesto (canola oil,
sundried tomatoes, sunflower seeds, garlic, lemon juice, salt), modified corn starch, shallots,
flour, butter, vegetable oil, lemon juice (water, concentrated lemon juice), sea salt, autolyzed
yeast, granulated garlic, xanthan gum, natural flavoring, lemon oil.

INGREDIENTS : Saumon de I'aflantique

SAUCE : lait, creme 35%, vin blanc (sulphites), eau, oignons, pesto de tomates séchées (huile
de canola, tomates séchées, graines de tournesol, ail, jus de citron, sel),amidon de mais
modifié, échalotes, farine, beurre, huile, jus de citron (eau, jus de citron concentré, huile de
citron, sulphites ), sel marin, levure autolysée, ail granulée, gomme de xanthane, arome
naturel, huile de citron.

Cooking instructions:

e Boil/Bouillir ,52-55 °C, 14 mins
e Stovetop/ la poéle, 5-7 mins
e Oven/ Four, 160 °C, 2-3 Mins

FOR MORE INFORMATION VISIT
POUR PLUS D'INFORMATIONS VISITEZ

Nutrition Facts
Valeur nutritive

Per4 oz

Portion de 4 oz

Calories 207 vl
Fat / Lipides 12.28 g 19%

Saturated / saturés 2.459 g

+ Trans [trans 0 g 2%
Carbohydrate / Glucides 0 g 0%
Fibre [ Fibres0 g 0%
Sugars [ Sucres 0 g 0%
Protein / Protéines 22.55 ¢

Cholesterol / Cholestérol 67 mg

Sodium 67 mg 3%
Potassium 410 mg 4%
Calcium 3%
Iron [ Fer 5%

*5% or less is a little, 15% or more is a lot
*5% ou moins c'est pew, 15% ou plus c'est beavcoup

PRODUCT/ PRODUIT

SPECIES / ESPECE ATLANTIC SALMON / SAUMON DE L'ATLANTIQUE

SCIENTIFIC NAME / NOM SCIENTIFIQUE SALMO SALAR

ORIGIN / ORIGINE NORWAY / NORVEGE

SEASON / SAISON ALL YEAR ROUND / TOUTE L'ANNEE
STATE / CONSERVATION FROZEN / SURGELE
SHELF LIFE / DUREE DE VIE 24 MONTHS / MOIS
PORTION SIZE / TAILLE DE LA PORTION 170G / 6 O

ALLERGEN / ALLERGENE

FISH, MILK, FLOUR, NUTS, SULFITES/POISSON, LAIT, FARINE, NOIX, SULPHITES

LOGISTICS / LOGISTIQUES

PACKAGING / EMBALLAGE 10 X 454 G (10 X 1LB)
PALLETIZATION / PALETTISATION TBA
GTIN CODE / CODE GTIN 10055664236828
UPC CODE / CODE UPC 055664236821
MASTER CASE DIMENSIONS / DIMENSIONS DE LA BOITE TBA

INNER DIMENSIONS / DIMENSIONS DE 'EMBALLAGE INTERNE  22.4 x 15.1 x 6 CM

GROSS WEIGHT OF CASE / POIDS BRUT DE LA BOITE MASTER 5KG (11 LB)

NET WEIGHT OF CASE / POIDS NET DE LA BOITE 4.54 KG (10 LB)

NET WEIGHT OF INNER / POIDS NET DE L'EMBALLAGE INTERNE 454 G (1 LB)

PACK DATE FORMAT / FORMAT DE LA DATE D'EMBALLAGE YYYY/MM/DD

Information subject to change without notice at the discretion of Lagoon Seafood.

Informations susceptibles de changer sans préavis a la discrétion de Fruits de Mer Lagoon.
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